PRoDotl

LIMONCINO

Coltiviamoinostrilimoni secondo le regole dell’agricoltura
biologica e li raccogliamo precocemente per selezionare
il meglio del nostro limoneto storico e garantire un alto
contenuto di olii essenziali.

La ricetta & quella tradizionale monterossina: velo giallo
della scorza sbucciata a mano, alcool e zucchero. Ne
basta un piccolo sorso perché il consumatore attento
ritrovi 'essenza del frutto del sole e, in piu, gli aromi del
luogo dove maturano i limoni.




